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C’est avec tristesse et émotion que j’apprends le décés de Roland. -

C>était un ami que j’aimais écouter car il savait parler et trouver les mots justes.
I était plein de gentillesse. Ensemble, il y a une douzaine d’années, nous allions
en Commission Mixte pour défendre les dossiers des CUMA. Ce n’était pas
toujours facile, surtout a cette époque. Mais il avait, lut le néo-rural, démontrée
aux autres professionnels (aux tendances « légerement » individualistes) et a la
DDAF que la voie de la solidarité et de I’entraide était la bonne. Lorsqu’il
défendait un dossier, il était écouté, ses arguments étaient toujours pleins de bon
sens et d’humanité.

Quand il a abandonné ses responsabilités d’administrateur a la FDCUMA pour
créer ’Eté de Vaour, j’ai bien compris que ¢’était pour lui un nouveau défi. De
’agriculture, il passait a la Culture mais il y avait un méme dénominateur
commun, réunir un maximum de personnes, que des gens d’horizons différents
se rencontrent, qu’il y ait du bonheur.

C’était un homme humble et généreux, un «grand» homme avec des
convictions et toujours prét a les défendre.

A sa famille, a ses proches, je vous adresse toute sympathie.

Régine ASTRUC
Animatrice FDCUMA



L’Aventure de la SICA des PRODUITS FERMIERS de VAOUR

En 1979 on parlait beaucoup de diversification . L’idée d’apporter une plus value
aux produits locaux était présente chez tous ceux qui étaient soucieux de trouver une
solution alternative a cette agriculture traditionelle mais difficile des plateaux de
VAOUR.

En 1980 . revenant d’une Réunion départementale a Albi, Mao rapportait 1’idée
appuyée par le Directeur Départemental de I’ Agriculture de I’époque (M. Haro) et grace
a des financements intéressants d’envisager la construction d’un atelier de
transformation de Porcs fermiers élevés avec le petit lait issu de la fabrication des
fromages de chevres.

Cette idée de valoriser uniquement des porcs paraissait un peu restrictive. Trés vite ,
Roland - qui est déja administrateur du Groupement de Développement Agricole Local
- prend le relais de Mao et la réflexion évolue autour d’un petit groupe vers la creation
d’un atelier de conserves multiviandes.

Cette période était euphorique, avec un groupe de 45 agriculteurs de la région, un
déplacement était organis¢ & Limogne dans le Lot pour visiter une installation déja
opérationnelle . Une vraie solidarit¢ nait autour de ce projet congu et port¢ par un
groupe, ce qui faisait dire & Pierre LACHEZE (Président du Groupement de
Developpement Agricole Local ) “Cette aventure est un pari pour un Projet”. Apres de
multiples réunions, trois ans aprés 1’atelier etait inauguré sous forme d’une CUMA avec
un groupe de 12 agriculteurs locaux et nouveaux venus.

En 1990, aprés quelques années de fonctionnement si la CUMA n’a pas connu le
développement espéré , c’est malgré tout grace a l'implantation déja existante a
VAOUR de cet atelier et avec Roland nos premiéres expériences de restauration a I’Ete
de VAOUR que celles-ci seront pour nous des raisons déterminantes de notre choix pour
nous installer et vivie 8 VAOUR comme traiteur, fabriquant de conserves artisanales et
tout en continuant la restauration de ’'Eté de VAOUR . Nous serons bient6t rejoins par
un 2e traiteur (Alain BARASC installé au RIOLS) et par d’autres agriculteurs.

Pour étre adaptée a cette nouvelle situation, grace a la collaboration de personnes
compétentes, cette structure va évoluer sous la forme de SICA et des installations
complémentaires vont étre aménagées .Ces installations permettent actuellement; en
plus des conserves, la découpe et la vente directe de viandes en-frais , la confection de
plats cuisinés . On peut dire qu’elle a trouvé aujourd’hui son rythme de croisiére

(19 Aout 1998)



